LA PRODUCCIO INTEGRADA ALS SECTORS
DEL VI | DE L'OLI

FIGUERES, dijous 15 de maig de 2014
Sala Ferran Adria, Escola d’Hostaleria. Av Ma Angels Anglada, 15

PRESENTACIO

Catalunya des de sempre ha estat
pionera en produccié integrada i
referent en el desplegament de la
normatiu sobre aquesta matéria. En
I'actualitat una tercera part de la
fruita dolga de Catalunya es cultiva
amb aquest sistema productiu que
prioritza la qualitat, la salut i la
protecci6 del medi ambient en
I'activitat agraria.

En aquesta linia, i centrant-nos
especificament en els sectors de la
vinya i l'olivera, us proposem una
jornada al voltant de la normativa
vigent per tal d’aconseguir un Us
sostenible dels productes
fitosanitaris.

PROGRAMA

11.00 h Presentacié de la jornada
Sr. Eliseu Muni, president del Consell Catala de la Produccié
Integrada

11.15 h Avantatges de la produccié integrada: aspectes técnics i la
seva relacié amb el Real Decret d’us sostenible de
productes fitosanitaris
Sra. Maite Ros, secretaria técnica del Consell Catala de la
Produccio Integrada

12.00 h Experiencia en produccid integrada: el cas del Celler La
Vinyeta
Sr. Josep Serra, Celler La Vinyeta, Mollet de Peralada

12.30 h Cloenda
Sra. Rosa Geli, Cap de I'Oficina Comarcal de I'Alt Emporda
del Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i
Alimentacio i Medi Natural

12.45 h Refrigeri i debat

ORGANITZEN

oy

Consell Catala de la

& o Produccié Integrada
agroterritori Yy

COL-LABOREN

T EMPORDA
\ ¥ s

Escola d'Hostaleria -

Alt Emporda

DENOMINACIO D'ORIGEN

OLI DE LEMPORDA

ESPOLLA

La jornada és gratuita pero cal inscriure’s préviament a través de la Fundacio Agroterritori al telefon 972
201993 o al correu electronic agroterritori@agroterritori.org
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